
TAPAS 

3. PAN CON AJO 
Vitlöksbröd med olivolja
Garlic bread with olive oil

69

6. QUESO FRITO CON MIEL
Friterad brieost med valnötter, svartpeppar och honung
Fried brie with walnuts, black pepper and honey

129 

2. ACEITUNAS GORDAL
Gordal oliver
Green oliver

89

4. PAN CON TOMATE 
Bröd med tomatröra och olivolja
Bread with tomato spread and olive oil

79

7. ENSALADA DE CHÈVRE
Getost, rödbetor, ugnsbakat  whisky-marinerat äpple, valnötter, honung
och balsamico
Goat’s cheese, beetroot, baked whisky-marinated apple, walnuts, honey
and balsamic

149

8. BURRATA
Burrata med cocktailtomater, olivolja, flingsalt och balsamico
Burrata with cocktail tomatoes, olive oil, sea salt, and balsamic

149

10. GAMBAS AL AJILLO
Fräst scampi i olivolja, spansk peppar, persilja, vitlök och en skvätt vitt vin
Pan-fried shrimp in olive oil, Spanish pepper, parsley, garlic, and white wine

139

5. PATATAS BRAVAS 
Krispiga potatisbitar, serveras med tomatsås och aioli sås
Crispy potato cubes, served with tomato sauce and aioli sauce 

89

19. COSTILLAS DE CORDERO
Två lammracks med rödvinssås och timjan
Two lamb racks with red wine sauce and thyme

179 

16. PADRÓN 🌱
Små chilifrukter stekta i olivolja med flingsalt
Mini chili peppers sautéed in olive oil with sea salt

109

20. CHORIZO IBÉRICO
Chorizo och aubergine i hemmagjord tomatsås
Chorizo with eggplant in a homemade tomato sauce

129 

21. PINCHO DE SOLOMILLO
Grillade oxfiléspett med potatis provençale och rödvinssås
Grilled beef tenderloin skewer with provençal potatoes and red wine sauce

169 

22. ALITAS DE POLLO
Heta kycklingvingar i kryddig tigersås
Hot chicken wings in a spicy tiger sauce

109 

23. MINI HAMBURGARE
Två små hamburgare med sallad, tomat, lök, hamburgardressing och chips
Two mini burgers with lettuce, tomato, onion, burger sauce and chips

129 

24. TABLA DE EMBUTIDOS
Prosciutto, bresaola, brie och manchego med marmelad och crispy bröd

295 

18. SOLOMILLO DE TERNERA
Strimlad Oxfilé i hemgjord peppar-whiskysås
Sliced beef tenderloin in homemade pepper whisky sauce

159 

17. ALCACHOFAS CONFIDATES 🌱
Ugnsbakad kronärtskocka med muscatvinäger
Oven-baked artichokes with muscat vinaigrette

134

D O L C I

CRÈME BRÛLÉE
Krämig vaniljkräm med karamelliserat socker på toppen 
Creamy vanilla custard with caramelized sugar on top 

109

Note: Please let our staff know if you have any food allergies.

1. ALMENDRAS MARCONA 
Friterade Marcona-mandlar
Fried Marcona almonds

89

9. CROQUETAS MANCHEGO
Friterad manchego med persikomarmelad
Fried manchego with peach marmalade

129

11. CALAMARES
Friterade calamares med aioli
Fried calamari with aioli

109

12. VIEIRAS
Pilgrimsmusslor med Shirae-salsasås och smördeg med zucchini
Scallops with Shirae salsa and puff pastry with zucchin

159

13. GRILLAD PULPO
Grillad bläckfisk med potatis provençale och rostad mandel
Grilled octopus with potatis provençale and roasted almonds

179

14. EMPANADA DE ATÙN
Galiciskt bakverk med tonfisk, lök, paprika, tomatsås, ägg och oliver.
Galician pastry with tuna, onions, peppers, tomato sauce, eggs & olives.

109

15. TACO VEGETARIANO 🌱
Avokado med tomat, koriander, limejuice, röd paprika, olivolja och rödlök
Avocado with tomato, coriander, lime juice, red pepper, olive oil, and red
onion.

109

COULANT DE CHOCOLATE
Chokladfondant med grädde
Chocolate fondant with cream

99



DRINKS
168S O M M A R S P E C I A L I T E T E R

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, soda

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Prosecco, soda

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco, soda

SARTI SPRITZ
Sarti, Prosecco, soda

F A T Ö L  4 0 C L

PERONI 89 FAT21 79
BRON IPA 89 SPATEN 95
BRYGGMÄSTER PREMIUMGULD 79
SMÅ LAND PILSNER 79

A L K O H O L F R I T T

ALKOHOLFRI ÖL 79 
ALKOHOLFRI CIDER 79 
COLA, FANTA, SPRITE 49 
MINERALVATTEN 45 
JUICE 45 

K A F F E  &  A V E C

ESPRESSO 35 / 45 
CAPPUCCINO 55 
LATTE 60 
TE 45 
AVEC 4CL 
Rum / Whisky / Vodka / Gin / Cognac 

145 

ESPRESSO MARTIN 
Vodka, espresso & kahlua liqueur 

168 

IRISH COFFEE 
Whisky, Coffee, Cream & Sugar 

168 

COFFEE KARLSSON 
Baileys, Cointreau, Coffee, Cream

168 

BAILEYS COFFEE 
Baileys, Coffee, Cream

168 

AMARETTO COFFEE 
Amaretto, Coffee, Cream

168 

CALYPSO COFFEE 
Dark Rum, Kahlúa, Coffee, Cream & Sugar

168 

ST-GERMAIN SPRITZ
St-Germain, Prosecco, soda, lemon

BELLINI
Peach purée, Prosecco

HUGO TONIC
Gin, tonic water, elderflower liqueur & cucumber syrup

RASPBERRY MOJITO 
White rum, fresh lime, mint, raspberry, sugar, soda water

A L K O H O L F R I A  D R I N K A R

TAPERIA TROPIC
Coconut, mango, pineapple & cranberry, with egg white and lime

89

GOLDEN FLOAT
Pineapple, soda, citron, cinnamon syrup, cream & sugar

RED FIZZ
Cranberry, strawberry, soda, citron

SAN MIGUEL 89

F L A S K Ö L &  C I D E R

CORONA
33 CL 4,5%

85 

ZLATOPRAMEN 
50 CL 4,9%

95 

SAN MIGUEL (GLUTENFRI)
33 CL 5,4%

89 

SIERRA NEVADA PALE ALE
33 CL 5,6%

95 

HOEGAARDEN (VETEÖL)
33 CL 4,9%

89 

SOMERSBY CIDER
PEAR, 33 CL 4,5%

89 



WINE

V I T A  

Tapaz | Castilla-La Mancha
Macabeo, Chardonnay

118 470 

Castelnuovo Pinot Grigio | Garda, Veneto
Pinot Grigio

140 560 

Hans Geissler Riesling Dry | Germany
Riesling

140 560 

Sitrama Metallum Verdejo | Castilla y Léon
Verdejo

145 610 

Château du Cléray Muscadet Sur Lie | Muscadet, Loire
Muscadet

145 610 

Alvarinho Firmamento 2022 | Vinho Verde 
Alvarinho – By the glass, min. 2

160 720

Les Rafelières Sauvignon Blanc | Loire
Sauvignon Blanc – By the glass, min. 2

155 665

Claudio Quarta Greco di Tufo IGT | Campania
Greco di Tufo

780

R Ö D A

Tapaz | Castilla-La Mancha
Tempranillo

118 470 

Les Vignerons Grenache 
Grenache, Pinot Noir

140 595

Rosso di Montepulciano DOC Gracciano della Seta |
Montepulciano, Toscana
Sangiovese, Merlot

833

Ca’ Vegar Cabernet Sauvignon | Garda
Cabernet Sauvignon – By the glass, min. 2

155 675

Entrecôte Gourmet Père & Fils | Languedoc
Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

145 610

Château Lacroix | Bordeaux
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon – By the
glass, min. 2

160 720

Cravanzola Barbera La Marchesa DOC | Piemonte
Barbera

945

BAROLO Sovagna’ DOCG | Piemonte 
Nebbiolo 

1680

Cerro Añon Rioja Reserva | Rioja
Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo

875

Mont Tauch AOP Fitou Vignes Centenaires | Fitou
Cabernet Franc

907

Raoul Clerget Pinot Noir | Bourgogne
Pinot Noir

1043

B U B B E L  &  R O S E

Millesimato Extra Dry | Veneto 109 457 
Montgravet, Rose (Vin de France) 118 460 

S A N G R I A  

RED / WHITE 118 460 

Cerasuolo D’abruzzo DOC 138 590 


	1. ALMENDRAS MARCONA
	Friterade Marcona-mandlar Fried Marcona almonds

	2. ACEITUNAS GORDAL
	Gordal oliver Green oliver

	3. PAN CON AJO
	Vitlöksbröd med olivolja Garlic bread with olive oil

	TAPAS
	14. EMPANADA DE ATÙN
	109
	Galiciskt bakverk med tonfisk, lök, paprika, tomatsås, ägg och oliver. Galician pastry with tuna, onions, peppers, tomato sauce, eggs & olives.


	15. TACO VEGETARIANO 🌱
	109
	Avokado med tomat, koriander, limejuice, röd paprika, olivolja och rödlök Avocado with tomato, coriander, lime juice, red pepper, olive oil, and red onion.


	16. PADRÓN 🌱
	109
	Små chilifrukter stekta i olivolja med flingsalt Mini chili peppers sautéed in olive oil with sea salt

	4. PAN CON TOMATE
	Bröd med tomatröra och olivolja Bread with tomato spread and olive oil

	17. ALCACHOFAS CONFIDATES 🌱
	134
	Ugnsbakad kronärtskocka med muscatvinäger Oven-baked artichokes with muscat vinaigrette

	18. SOLOMILLO DE TERNERA
	159
	Strimlad Oxfilé i hemgjord peppar-whiskysås Sliced beef tenderloin in homemade pepper whisky sauce

	5. PATATAS BRAVAS
	Krispiga potatisbitar, serveras med tomatsås och aioli sås Crispy potato cubes, served with tomato sauce and aioli sauce

	6. QUESO FRITO CON MIEL
	129
	Friterad brieost med valnötter, svartpeppar och honung Fried brie with walnuts, black pepper and honey

	19. COSTILLAS DE CORDERO
	179
	Två lammracks med rödvinssås och timjan Two lamb racks with red wine sauce and thyme

	7. ENSALADA DE CHÈVRE
	149
	Getost, rödbetor, ugnsbakat  whisky-marinerat äpple, valnötter, honung och balsamico Goat’s cheese, beetroot, baked whisky-marinated apple, walnuts, honey and balsamic

	20. CHORIZO IBÉRICO
	129
	Chorizo och aubergine i hemmagjord tomatsås Chorizo with eggplant in a homemade tomato sauce

	21. PINCHO DE SOLOMILLO
	169
	Grillade oxfiléspett med potatis provençale och rödvinssås Grilled beef tenderloin skewer with provençal potatoes and red wine sauce

	8. BURRATA
	149
	Burrata med cocktailtomater, olivolja, flingsalt och balsamico Burrata with cocktail tomatoes, olive oil, sea salt, and balsamic

	22. ALITAS DE POLLO
	109
	Heta kycklingvingar i kryddig tigersås Hot chicken wings in a spicy tiger sauce

	9. CROQUETAS MANCHEGO
	Friterad manchego med persikomarmelad Fried manchego with peach marmalade

	129
	23. MINI HAMBURGARE
	129
	Två små hamburgare med sallad, tomat, lök, hamburgardressing och chips Two mini burgers with lettuce, tomato, onion, burger sauce and chips

	10. GAMBAS AL AJILLO
	139
	Fräst scampi i olivolja, spansk peppar, persilja, vitlök och en skvätt vitt vin Pan-fried shrimp in olive oil, Spanish pepper, parsley, garlic, and white wine

	24. TABLA DE EMBUTIDOS
	295
	Prosciutto, bresaola, brie och manchego med marmelad och crispy bröd

	11. CALAMARES
	109
	Friterade calamares med aioli Fried calamari with aioli

	12. VIEIRAS
	159
	Pilgrimsmusslor med Shirae-salsasås och smördeg med zucchini Scallops with Shirae salsa and puff pastry with zucchin

	13. GRILLAD PULPO
	179
	Grillad bläckfisk med potatis provençale och rostad mandel Grilled octopus with potatis provençale and roasted almonds

	DOLCI
	CRÈME BRÛLÉE
	109
	COULANT DE CHOCOLATE
	Chokladfondant med grädde Chocolate fondant with cream
	Note: Please let our staff know if you have any food allergies.

	SOMMARSPECIALITETER
	168


	SARTI SPRITZ
	FATÖL 40CL


	DRINKS
	PERONI
	FAT21
	BRON IPA
	SPATEN
	APEROL SPRITZ
	BRYGGMÄSTER PREMIUMGULD
	SMÅ LAND PILSNER
	LIMONCELLO SPRITZ
	SAN MIGUEL
	FLASKÖL& CIDER

	CORONA
	33 CL 4,5%

	ZLATOPRAMEN
	50 CL 4,9%

	SAN MIGUEL (GLUTENFRI)
	33 CL 5,4%

	SIERRA NEVADA PALE ALE
	33 CL 5,6%

	HOEGAARDEN (VETEÖL)
	33 CL 4,9%

	SOMERSBY CIDER
	PEAR, 33 CL 4,5%

	CAMPARI SPRITZ
	ST-GERMAIN SPRITZ
	BELLINI
	HUGO TONIC
	RASPBERRY MOJITO
	ALKOHOLFRIA DRINKAR
	KAFFE & AVEC

	ESPRESSO
	35 / 45

	CAPPUCCINO
	LATTE
	TE
	AVEC 4CL
	145

	ESPRESSO MARTIN
	168

	IRISH COFFEE
	168

	COFFEE KARLSSON
	168

	BAILEYS COFFEE
	168

	AMARETTO COFFEE
	168

	CALYPSO COFFEE
	168

	TAPERIA TROPIC
	GOLDEN FLOAT
	RED FIZZ
	ALKOHOLFRITT

	ALKOHOLFRI ÖL
	ALKOHOLFRI CIDER
	COLA, FANTA, SPRITE
	MINERALVATTEN
	JUICE

	WINE
	BUBBEL & ROSE
	Millesimato Extra Dry | Veneto

	457
	Montgravet, Rose (Vin de France)

	118
	460
	Cerasuolo D’abruzzo DOC

	138
	590
	SANGRIA
	RED / WHITE
	460
	VITA
	470
	560
	560
	610
	610
	720
	665
	780
	RÖDA
	470
	595
	833
	675
	610
	720
	945
	1680
	875
	907
	1043



